Certificat de spécialisation sommellerie

Certifiante Contrat pro. Contrat appr. Formation continue
Réf. : 23122461F — Mise a jour : 24 juillet 2025

Organisme responsable : CCI35 - Faculté des métiers - Site de Bruz Ker Lann

Objectifs
Al'issue de la formation, le titulaire de la mention complémentaire Sommellerie est capable de conseiller le client sur le choix des
boissons en accord avec les mets servis. Il participe a I'animation et a la promotion des ventes. Il assure I'approvisionnement, le

stockage et la distribution. Il réceptionne et contrdle les livraisons. Il vérifie les supports de vente.

Programme

Enseignement professionnel
Approvisionnement, stockage, entretien
o Participer a I'achat des boissons et assurer leur réception et leur stockage
« Déterminer les besoins des postes de distribution / approvisionner les différents services

e Entretenir les locaux et les salariés

Distribution et service des boissons
¢ Mettre en place les postes de distribution et les locaux destinés a la clientéle
e Assurer la distribution des boissons a la cave du jour
o Préparer et assurer dans les regles le service des boissons a la clientéle

o Assurer les opérations de fin de service

Contrdle et commercialisation
o Réceptionner, contrdler les livraisons / utiliser les procédures de contrble des stocks
» \Vérifier les supports de vente
* Participer a I'animation et promotion des ventes

e Conseiller le client sur le choix des boissons et déterminer ses besoins / prendre la commande

Enseighement général

¢ Anglais
Niveau d'entrée Niveau de sortie
Aucun prérequis Niveau Bac général, pro ou techno, BP

Liste des certifications

Certificat de spécialisation sommellerie
Code RNCP : 37382

Métiers associés



G1803 — Service en restauration
G1804 — Sommellerie

N° session Modalité Lieu
2053091S Présentiel Bruz
2053093S Présentiel Bruz

Source : GREF Bretagne #23122461F
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