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Organisme responsable : CMA Formation Vannes

Objectifs

Le titulaire du CAP Patissier fabrique et présente des produits de patisserie et de viennoiserie dans le respect des regles
d'hygiene, de tracabilité, de santé et sécurité au travail.
Il participe a la réception et au stockage des produits livrés ainsi qu'a la fabrication et la conservation des productions réalisées.

Programme

1 - Enseignements professionnels

- Pratique professionnel en laboratoire

- Technologie

- Sciences appliquées

- Arts appliqués

- Environnement économique, juridique et social
- Prévention santé environnement

- Commercialisation

A rajouter au parcours de formation en fonction du profil du candidat :
2 Enseignements généraux

- Mathématiques

- Sciences Physiques

- Frangais

- Histoire/Géographie

3 - Tutorat
Niveau d'entrée Niveau de sortie
Aucun prérequis Niveau CAP, BEP

Liste des certifications

CAP patissier
Code RNCP : 38765

Métiers associés

D1104 — Patisserie, confiserie, chocolaterie et glacerie
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1884140S Présentiel Vannes 01/09/2025 02/07/2027
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